DILETTO PINOT GRIGIO

TECHNISCHE SPECIFICATIES

e Vintage: 2021

Alcohol: 13,5% vol

Restsuiker: Droog

Totale zuurgraad: 5,54 g/l

pH: 3,31

ADNJ0912

CVELOF TN

UITERLIJK, AROMA EN SMAAK
e Uiterlijk: Goudgeel met een koperachtige gloed.
e Aroma: Rijke tonen van rijpe peer, acacia en grapefruit, met
een subtiele hint van broodkorst en vanille.
e Smaak: Zacht en fruitig in het begin, met een rijke smaak en
gebalanceerde zuren. De afdronk wordt gekenmerkt door een

lichte vanilletoets.

SOMMELIER AANBEVOLEN
e Foodpairing: Uitstekend bij koude voorgerechten, lichte
pastagerechten, zeevruchten, gevogelte en kaas. Past
ook goed bij mild gekruide Aziatische gerechten.
e Verouderingspotentieel: Tot 10 jaar.

DILETTO

e Serveertemperatuur: 12°C PINOT GRIGIO
PRODUCTIEMETHODE

* Wijngaardgebied: Veneto

e Ligging wijngaarden: W, E

¢ Hoogte: 100-200 m

e Opvoeding: 100% in roestvrij staal

DILETTO BY TEMPOVINO X DISSEGNA www.diletto-wines.com & www.tempovino.nl




